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Professional

oduse
dnala

e nasi
7nacku
erfettissimal

Novy druh
pizzy

Objevte nove, kvalitni

druhy nasi pizzy, které
budou Vasi hoste milovat!

Perfettissima
znamena uspéch!
Zjistéte, jak muzete diky nasemu

komplexnimu reseni sve podnikani
ucinit jeste uspesnejsim.
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Nejvzacnejsim
umenim je
dokonale
realizovat
jednoduche veci.



Perfettissima / Filozofie

Umeni
dokonale

Pizza je umeéni, které spociva zejmena Dokonalost je, kdyz spolu vybrané prisady

v jednoduchosti - a v soustredéni se perfektné ladi. V kamenné peci pecené

na vybrané prisady. Pevne vérime, tenke tésto s krupavym okrajem tvori bajecny
Ze nejvzacngjsi umeni spociva v dokonale kontrast k poradné stavnaté obloze. Stejné
realizaci jednoduchych veci. Pizza Jjako v umeéni neni u pizzy Perfettissima zadna
Perfettissima je vysledkem naseho pizza stejna - jen chut je vzdy nesrovnatelné

dlouholetého vyvoje. Nase filozofie pizzy je vyborna.
pritom prosta a zaroven narocna;

Reseni (xtt.

Pizza Perfettissima je vice nez kvalitni pizza: Pizza
Perfettissima se v kazdém detailu prizptsobuje
Vasim potrebam. Nasi pizzu s nabidkou péti
lahodnych druhu lze velmi rychle pripravit a Vasim
hostum poskytne zazitek z pizzy

Jjako v Italii.

S pizzou Perfettissima ziskate komplexni bali¢ek
bez starosti: pec vhodnou do Vasi kuchyné, navody
pro pripravu, osvédcene recepty s vyjimecnymi vari-
antami az po bohaty reklamni material.

Kontaktujte nas!




29cm Predpecena
pramer v kamenné peci

vyvinuta exkluzivné pro ] Autenticka chut, jako v Italii
profesionalni oblast i

<7 minut
Bez rozmrazovani!
Hotova za méné nez 7 minut! *

Velmi dlouho
fermentovaneé tésto

Jemné porovite tésto
a intenzivni chutovy zazitek



Perfettissima / Vyhody vyrobku

Dokonalost je, kdyz
spolu vybrane prisady
perfektne ladi.

Jako domaci

Nerovnomeérny, rustikalni, kulaty tvar

Snadna manipulace

Bez lepeni a kynuti

Krupavy okraj
Tenké, predpecene tésto
s kfupavym okrajem:
Skutecna chut pizzy

Vybrané prisady >

Pro kazdou chut ten spravny druh

*
Vv predehraté peci



A je hotovo!

Tenkeé testo s lahodnym

krupavym oRkrajem, predpecena na
kameni se stavnatou naplni - to je
pizza Perfettissima. Vasi hosté mohou
ke stolu!

T R
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Margherita

S korfenénou rajcatovou
omackou
C. vyrobku: 305 001

Pizza predpecena v kamenne peci
s korenénou rajcatovou omackou
a jemnym syrem mozzarella.

co 1x 2,19 kg / karton
6 kusti a cca. 365¢g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 1013 kJ/
241 keal
Tuky 709
ztoho nasycené 339
P 4001724033448
Sacharidy 3309
z toho cukry 815
Bilkoviny 1,09
Bul 119



Perfettissima / Nabidka vyrobku

Salami

S chutnym salamem
C. vyrobku: 305 002

Pizza predpecena v kamenne peci s korenenou
rajcatovou omackou, s vyvazenou naplni
s chutnym salamem a jemnou mozzarellou.

o e e 1x 2,25 kg / karton
6 kusti a cca. 375 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 1058 kJ /
252 keal
Tuky 869
z toho nasycené 369
mastné kyseliny 4'001724"033462
Sacharidy 3209
z toho cukry 3449
Bilkoviny 1,09
Sal 149

Sunkovd

Se stavnatou varenou sunkou
a aromatickymi bylinkami
C. vyrobku: 305 003

Pizza predpecena v kamenné peci
s korenénou rajcatovou omackou,
s vyvazenou naplni se stavnatou
Sunkou a jemnou mozzarellou.

e @ 1x2,28 kg / karton
6 kusti a cca. 380 g

Vyzivové tdaje na100g
Energeticka hodnota 940 kJ /
223 keal
Tuky 569
z toho nasycené 2,4
7 ¢ 4'001724"033486

mastné kyseliny

Sacharidy 3109
z toho cukry 349
Bilkoviny 11049
sal 139



Salami Piccante
Calabrese

S pikantnim salamem calabrese
C. vyrobku: 305 005

Pizza predpecena v kamenné peci

s vyvazenou oblohou s pikantnim salamem
calabrese, cervenymi a zelenymi paprickami

a s jemnou mozzarellou na korenéneé rajcatove
omacce.

o o 9 1x2,43 kg / karton
6 kust a cca. 405 g

VyZivové Gdaje je100 g

Energeticka hodnota 1000 kJ /

238 kcal

Tuky 82g

z toho nasycené 349
47001724"033585

mastné kyseliny

Sacharidy 300g
z toho cukry 349
Bilkoviny 1009
Sal 149

Quattro Formaggi

S rafinovanou kombinaci étyr druhti syra
C. vyrobku: 305 004

Pizza predpecena v kamenne peci s korenenou
rajcatovou omackou, oblozena aromatickym
ementalem, syrem provolone, syrem s modrou
plisni a jemnou mozzarellou.

o o 1x 2,28 kg / karton
6 kusti a cca. 380 g

Vyzivové tdaje je 100 g

Energeticka hodnota 1063 kJ /

253 keal

Tuky 909

z toho nasycené 449
47001724"033509

mastné kyseliny

Sacharidy 31,09
z toho cukry 349
Bilkoviny 10049

Sal 12g



Perfettissima / Nabidka vyrobku

Perfettissima / Legenda

Prehled piktogramu

Vlastnosti vyrobkt/
nutri¢ni hodnoty

bez prisad, ktere podlehaji
povinnosti oznaceni™

vegetarianske
(ovo-lacto-vegetabil)

Alergeny podléhajici povinnosti
oznaceni dle narizeni EU ¢.
1169/2011 (nafizeni o povinnosti
poskytovani informaci

o potravinach spotfebitelidm):

€ 0BILOVINY OBSAHUJICI LEPEK
pSenice, zito, jeCmen, oves, Spalda,
kamut nebo jejich hybridni odrady
a vyrobky z nich™”

a MLEKO (v¢etné laktozy) a vyrobky
zng ™

Prisady podléhajici povinnosti
oznaceni dle § 9 nafrizeni

o schvalovani potravinarskych
pridatnych latek:

e s antioxidacnimi prostredky

@ stabilizatory

“*dle § 9 narizeni o schvalovani
potravinarskych pridatnych latek

“*dle nafizeni EU ¢. 1169/2011 (nafizeni

o povinnosti poskytovani informaci o
potravinach spotrebitelim). Technologicky
nezbytnée stopy nelze vyloucit.

Upozorneni: Zde zobrazene carove kody slouzi
interni evidenci spolecnosti Dr. Oetker s.r.0.,
divize Professional.

Veskere informace v této slozce se vztahuiji
na dobu vytvoreni v breznu 2020.
Zmeny jsou mozne.



RV

Prisady
(10 porci)

Pred pecenim:
10 ks pizza Perfettissima
Margherita

Po upeceni:
3509 koktejlova rajcata
450g trvanlivy salam
30g bazalka, cerstva

Mal’ghel’ltd 150g parmezan

S kofenénou rajéatovou omaékou SOGRCcalcli-Ei R

C. vyrobku: 305 001

Pizza predpecena v kamenné peci s korenénou
rajcatovou omackou a jemnym syrem mozzarella.

o o 1x2,19 kg / karton
6 kusli a cca. 3659

Vyzivové daje na100g
Energeticka hodnota 1013 kJ/
241 keal
Tuky 70g
z toho nasycené 33g 4 "0017241033448

mastné kyseliny

Sacharidy 3309
z toho cukry 359
Bilkoviny 1109
Sal 119
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Perfettissima / Recepty

N v 7

Nejjemneéjsi chut Italie:
Recept ,Milano”

Dokonalé testo pizzy, kombinovane s nesrovnatelnou
stredomorskou rajcatovou omackou - dejte sve Rreativite
volny pruchod!

‘( 3

AT

&

" Dalsi recepty na e —

Al Wefﬁsﬁln@?ﬁ;‘ .

Pizzu Perfettissima Poté ji oblozte Na zaveér ji ziemnéte
Margherita upecte dle koktejlovymi rajcaty hoblinkami parmezanu
navodu. nakrajenymi na platky, a balzamikovym krémem

trvanlivym salamem a ihned podavejte.
a listky bazalky.




Nas uceleny
koncept pizzy

S pizzou Perfettissima VVam nabizime moderni
roncepcijidla, ktera Vam usnadni pripravu

a Vasim hostum nabizi dokonaly, autenticky
chutovy zazitek z pizzy - jako v ltalii.

Poradenstvi

Nase ucelena koncepce
se duslednée

zaméruje na Vas uspéch.
Kontaktujte nas!

S.24

Nase doporuceni
ohledné pece

Maximalni kvalita a snadna manipulace: S témito
pecemi se Vase pizza Perfettissima podari!

S. 20

12



Perfettissima / Pizza reSeni

Pizza Perfettissima

Vyvinuto s vysokou peclivosti a exkluzivhée
pro profesionalni oblast.

S.6

Ovérené recepty

Nechte se inspirovat nasimi
recepty a objevujte stale novou
pizzu Perfettissima.

S.10

Optimalni priprava
ve Vasi peci

Nezavisle na tom, zda pouzivate kamennou

_ pec nebo konvektomat, Vam ukazeme, jak
; 4 J\ obratem ruky upecete skvélou pizzu.
e

S.15

Pizza Perfettissima -
podpora prodeje

Rozmanité materialy pro podporu
prodeje

S.18

13



Dokonala pro kazdy provoz: Pizzu Perfettissima
pripravite bleskove - bez odbornych
znalosti a skoleni!




Perfettissima / Doporuceni k pfiprave

Priprava podle
typu pristroje

00 00

Pec s kamennym  |[F=5 Konvektomat |fi¢]

dnem

Pec s kamennym dnem predehrejte Konvektomat predehrejte na 250 °C.
na 320 ‘C - horni ohrev a 270 °C -

dolni ohrev.

Vyjméte pizzy z obalt a odstrante Vyjmeéte pizzy z obalu a dejte je na
folii. vhodny plech.

Pizzy v predehraté peci s kamennym Pizzy v pfedehratém konvektomatu
dnem dopékejte po dobu 4-7 minut. dopékejte po dobu 5-6 minut.

Doba pripravy zavisi na mnozstvi

oblohy. Navody pro pripravu Podle typu pristroje a mnozstvi oblohy
jednotlivych druht naleznete na: se muze uvedena doba pripravy Lisit.

www.pizza-perfettissima.cz

Tip: Prilezitostnym pootocenim pizzy
pri peceni ziskate jesté rovnomérngjsi
vysledek peceni.

Dalsi navody pro pripravu v rychloohrivacich
systemech a dalsich zarizenich naleznete na:

www.pizza-perfettissima.cz
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Nase komplexni
balieky {2t




Perfettissima / Komplexni balicky bez starosti

Nas cil: Abyste Vy a Vasi hoste byli spokojeni!

S pizzou Perfettissima Vas podporujeme
Vv Razdem detailu - pri priprave v Ruchyni
a pri komunikaci s Vasimi hosty.




Dokonale vybaveni!

Svét WM pro Vasi kuchyni

S originalnim vybavenim pro pizzu Perfettissima se do toho muzete rovnou pustit.

Krajec¢ na pizzu Lopatka na pizzu
Profesionalni kraje€ na pizzu s extra velkym Kompaktni lopatka na pizzu pro
koleCkem pro snadné krajeni bez posouvani snadnou manipulaci - dokonala
oblohy. pro malé kuchyne.
Barva: cerna Rozmeéry: Lopatka 26 x 26 cm, celkova delka 47 cm
Rozmeéry: Primeér kolecka 12 cm, celkova délka 26 cm Material: Uslechtila ocel
Materidl: Cepel z nerezové oceli Vhodne do mycky nadobi
Plastova rukojet s ochranou pro ruce .
Vhodné do mycky nédobi Cena 650Kc
Cena 650Kc¢

Zastéra Krajeci prkénko

Lezérni zastera s indi-
vidualné nastavitelnym
paskem u krku.

Barva: Seda (Griffin)
Rozmery: 110 x 80 cm
Tvarove stala

Pasek u krku lze plynule
nastavovat pomoci spony

Cena 560K¢
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Kvalitni profesionalni krajeci prkénko
s gumovymi patkami — pro bezpecne
udrzeni na pracovni plose.

Barva: Bila

Rozmeéry: cca 60 x 40 x 2cm
Material: Plast, bez drazek

S gumovymi patkami, sesroubovano
Srouby z uslechtilé oceli

Vhodne do mycky nadobi

Cena 1100Kc¢



Perfettissima / Komplexni balicky bez starosti

Svét %(.it:mm pro Vaseho hosta

Upozornéte na svoji novou nabidku pizzy! Podpofime
Vas pritom vzory Menu karet, stojanku na stul
a vlajeckami.

£ plhss

umeni
dokonale pizzy

Menu karta Stojanek na stul
Designove predlohy Menu karet Kvalitni papirovy stojanek
na miru

Format: 9.8 cm x 16,2 cm
Format: na vysku
10.5 X 25.0 cM

Viytvorte si své osobni menu s Vasim
logem a Vasi individualni nabidkou
pokrmd.

Stojanek s vlajeckou

Na Vasi nabidku upozorni stabilni
stojanky s vlajeckou pro interiery
a exteriéry

Rozmeéry: 50 x 150 cm nebo 54 x 144 cm
Podlozka pro zajisteni stability

Reklamni predmety nabizené na teto strance jsou urceny vylucne pro pouziti ve Vasem podniku. ObrazRy podobne.

19



Dokonala pec pro

dokonalou pizzu

PlZZA
G 7 + model Professionale uno -
jednopatrova pec na pizzu

Model: Professionale uno
Pracovni teplota: 50-320 °C
Elektricke pripojeni: 230V /1N /50 Hz
Pripojna hodnota: 1,6 RW

Vnéjsi rozmery (SxHxV): 615 X 500 x 280 mm
Vnitrni rozméry kazde 410 X 360 x 90 mm

pecici komory (SxHxV):

Cistd hmotnost: 21kg

- stohovatelne

- vyrobeno v ltalii

Doporucena prodejni cena: i’pg@ K¢
Cena pro zakazniky Dr.Oetker: 9.990 K&
(véetné dodani zdarma v ramci CR)

Exkluzivni nabidka Garance dodani
jen pro zakazniky do 48 hodin
Dr. Oetker Professional po doruéeni objednavky
spolecnosti

Hofmann Bohemia

20

Snadné arychlé
zpracovani

nasim partnerem
Hofmann Bohemia

Poskytnuti
zaruky:
Oprava v servisnim
stredisku do 48 hodin



Perfettissima / Komplexni balicky bez starosti

Dvifka s velRym Osvetlena pecici Samostatna Korpus z lakovaného

okénkem R vizualni komora pro lepsi regulace horniho oceloveho plechu

kontrole bez ztraty pohled do pece a dolniho ohrevu a kvalitni celo

tepla pro optimdlni z uslechtilé oceli
vysledek peceni

PlZZA
G 7 + model Professionale Due -
dvoupatrova pec na pizzu

Model: Professionale due
Pracovni teplota: 50-320 C
Elektrické pripojeni: 230V /1N /50 Hz
Pripojna hodnota: 3.2 RW

Vnéjsi rozmery (SxHxV): 615 X 500 X 430 mMm
Vnitrni rozméry kazde 410 X 360 Xx 90 mm

pecici komory (SxHxV):

Cistd hmotnost: 32 kg

- stohovatelne

- vyrobeno v ltalii

Doporucena prodejni cena: 1 0 K¢
Cena pro zakazniky Dr.Oetker: 13.990 K&
(v&etné dodani zdarma v ramci CR)

Chtéli byste kontaktovat primo naseho partnera Hofmann Bohemia?

Nas partner Vam ochotné kdykoli poradi a pro kazdy pozadavek

nabidne vhodny pfistro;.

Hofmann Bohemia - partner gastronomie s.r.0., Logistické centrum ESO, Chebska 2096, 356 71 Sokolov

Informace, objednavky a expedice [m]§™1%[m] Technicka podpora/ opravy
www.pizza-perfettissima.cz opravy@hofmann.cz
*420 355 327 629
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Dokonalost je, kdyz

spolu vybrané prisady
perfektné ladi. PIZZA

umeni
dokonalé pizzy

22
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Dokonalée reSeni pro
provozy s malou kuchyni:
Pizza Perfettissima
znamena snadnou pripravu
a autenticky chutovy zazitek
v jednom!

Kontaktujte nase zastupce,
kteri Vam pomohou

s propoctem Vaseho
vlastniho pizza podnikani!

Za predpokladu zohlednéni nasledujicich udaju
propocitame Vasi individualni ¢astku na uhradu:

Pouzivané zbozi na kazdou pizzu/individualné
oblozenou nebo oblozenou jako hotovou
Z nabidky

Mzdové naklady zaméstnancu
Investiéni naklady pro potrebnou techniku
Spotreba elektriny podle potrebne techniky

Prodejni cena za kazdou pizzu
(napf. v zavislosti na pouzitych surovinach)




0,1

Dr.Oetker s. r. 0.
divize Professional
Americka 2335
272 01 Kladno

Ceska republika

Kontakt

E-mail: pizza-perfettissima@oetker.cz
Tel. +420 731147 849

wWwWw.pizza-perfettissima.cz

9-39-200853



